La Carte

ENTREES
Raviole de truite, tomates en texture 14€
6 Huitres de Blainville sur Mer 12€
Carpaccio de daurade royale, eau de tomates et harissa 16€
Terrine de foie gras, poivron confit et coulis 17€
Courgette farcie aux légumes, feta et estragon 13€
Le trou Normand 8€
PLATS
Demi-homard, haricots et bisque 40€
Maigre, courgette, caviar d’aubergines et jus épicé 26€
Magret de canard et cuisse confite, risotto et betterave 27€
Risotto végétarien et légumes de saison 20€
Volaille fagon Vallée d’Auge, pleurotes et grenailles 24€
Assietfe de trois fromages ¢
Tomme de vache, chévre cendré et Camembert ou Pont 'évéque
DESSERTS
Prunes, rhubarbe et sirop d'herbes | 2€
Pavlova péche, coulis abricot romarin | 2€
Déclinaison de sarrasin, caramel café et glace yaourt | 2€

PRIX NETS ET SERVICE COMPRIS. LES BOISSONS NE SONT PAS INCLUES DANS CE MENU ET TOUT AJOUT OU MODIFICATION POURRA ENTRAINER UNE MODIFICATION TARIFAIRE.
LES PRODUITS AFFICHES SONT VENDUS DANS LA LIMITE DU STOCK DISPONIBLE. UNE LISTE DES ALLERGENES EST DISPONIBLE SUR DEMANDE.




Menu Découverte

Entrée + Plat + Dessert 45€
Entrée + Plat + Fromage + Dessert 53€
ENTREES
Raviole de truite, tomates en texture
ou

Salade de haricots, fraise fermenté, estragon et noisettes

PLATS
Maigre, courgette, caviar d'aubergines et jus épicé
ou

Volaille facon Vallée d’Auge, pleurotes et grenailles

ou

Risotto végétarien et légumes de saison

DESSERT

Dessert au choix a la carte

PRIX NETS ET SERVICE COMPRIS. LES BOISSONS NE SONT PAS INCLUES DANS CE MENU ET TOUT AJOUT OU MODIFICATION POURRA ENTRAINER UNE MODIFICATION TARIFAIRE.
LES PRODUITS AFFICHES SONT VENDUS DANS LA LIMITE DU STOCK DISPONIBLE. UNE LISTE DES ALLERGENES EST DISPONIBLE SUR DEMANDE.




La Carte des Vins

VAL DE LOIRE BLANC
TOURAINE

Montlouis-Sur-Loire

CENTRE LOIRE

Sancerre

ANJOU

Savenniéres

Savenniéres

MUSCADET

LOIRE VOLCANIQUE

IGP Val de Loire

IGP Urfé

IGP Val de Loire

«Touche mitaine» Le Rocher des Violettes, 2023 ‘1€

Vouvray, «Tendre» Domaine Vincent Caréme, 2022 46€

«Les Chasseignes» Domaine du Pré Semelé, 2020 65€

Anjou Clos de Roche Noire

«Chenin sur Schistes» Domaine de Montgilet, 2019 22€

«Clos de Coulaine» Chéteau Pierre Bise, 2020 47€

«Clos Grand Beaupréau» Chéteau Pierre Bise, 2020 60€

Muscadet Sévre & Maine

«le Verger» Domaine Luneau Papin, 2022 28€

Muscadet Sévre & Maine

«La Grange» Domaine Luneau Papin, 2022 28€

Muscadet Sévre & Maine

«Terre de Pierre» Domaine Luneau Papin, 2021 39€

«Tressaille» Domaine de Bérioles, 2022 32€

«De Butte en Blanc» Domaine Serol, 2022 4H€

IGP Urfé «Fou de Chéne» Domaine Pothiers, 2021

IGP Urfé «Hors-Pistes» Domaine Pothiers, 2021 40€
40€

«Autochtone» Domaine de Bérioles, 2021 65€

CHAMPAGNES

Champagne Brut, Ruinart

PROVENCE

BOURGOGNE BLANC
Bourgogne Chardonay Domaine de la Pierre au Dame — 39€
Chassagnes Montrachet Domaine Coffinet Duvernay | 18€

SUD-OUEST BLANC
Bergerac «Cuvée des Conti» Famille de Conti
Domaine Albert de Conti 2023 35€
IGP Périgord «le Vif Blanc» Famille de Conti
Chéteau Tourdes Gendres 2023 /2€
ALSACE BLANC

Alsace «Pinot Assemblage» Domaine Ostertag, 2023 41€
Riesling «les Jardins» Domaine Ostertag, 2023 44€

LES EFFERVESCENTS
Champagne Brut Réserve, Billecart-Salmon 95€
Champagne Brut Rosé, Billecart-Salmon 120€

120€
Champagne Brut sous-bois, Billecart-Salmon 145€
LES ROSES

Bandol «Les Galets» Domaine Moulin de de la Rogue 39€

L/ABUS D’ALCOOL EST DANGEREUX POUR LA SANTE, A CONSOMMER AVEC MODERATION. PRIX NETS ET SERVICE COMPRIS. TOUTES LES BOUTEILLES DE VIN
SONT AU FORMAT DE 75CL PAR DEFAUT, SAUF EXCEPTION ANNOTEE. LES PRODUITS AFFICHES SONT VENDUS DANS LA LIMITE DU STOCK DISPONIBLE.




La Carte des Vins

TOURAINE

CENTRE LOIRE

ANJOU

LOIRE VOLCANIQUE

Pommard

VAL DE LOIRE ROUGE
Saumur-Champigny «Domaine» 55€
Domaine des Terres Neuves 2023
Saumur-Champigny «Mémoires» 81€
Domaine des Terres Neuves 2023
Sancerre Domaine du Pré Semelé, 2020 60€
Anjou Villages «Les Rouanniéres» 35€
Chéteau Pierre Bise, 2020
Anjou Village Bissac Domaine de Montgilet, 2018 37€
Saint Pourcain «Auvernant» Domaine de Bérioles, 2021  32€
Codte Roannaise «Perdrizieres» Domaine de Sérol, 2022 45€
IGP Val de Loire «La Prugne» 65€
Domaine de Bérioles, 2020
BOURGOGNE ROUGE

Bourgogne Pinot Noir Domaine la Pierre des Dames 29€
Hautes Cotes de Beaune 55€
Domaine des Petits Champs lins, 2020

97€
«les deux terroirs Domaine», Dubuet-Boillot, 2021
Volnay «Sur Roches» Domaine Dubuet-Boillot, 2021 [12€
Nuit Saint Georges Domaine Dubuet-Boillot, 2021 120€

St Emilion Grand Cru

LES BLANCS

Domaine Luneau Papin

LES EFFERVESCENTS

Champagne Brut, Ruinart

LES ROSES

LES ROUGES

BORDEAUX ROUGE

50€
«Ambrosius» Chateau Milon, 2019

St Emilion Grand Cru Saint-Cricq «les parcelles» 56€
St Emilion Grand Cru Clos Systey, 2019 88€
Pomerol «Clos du Roy» Domaine Giraud, 2019 8§5€
Lalande de Pomerol Chateau Garraud, 2019 88€

SUD-OUEST ROUGE
Cahors «Juvéniles» Chateau du Cédre, 2022 35H€
Marcillac «VV» Domaine du Cros, 2022 45€
LES VINS AU VERRE 12 cl
Muscadet Sévre & Maine «La Grange» 6,50€
Saint Véran Domaine de la Pierre au Dame, 2023 7,50€
Alsace «Pinot Assemblage» Domaine Ostertag, 2023 7€
Chenin Le Rocher des Violettes 1€
Champagne Brut Réserve, Billecart-Salmon 18€
Champagne Brut Rosé, Billecart-Salmon 24€
18€
Bandol «Les Galets» Domaine Moulin de de la Rogue 9€
Saint Pourcain Domaine de Bérioles d’lci et d’Ailleurs — 6,50€
Bourgogne Domaine de la Pierre des Dames, 2022 7,50€
Cahors «Juvéniles» Chateau du Cédre, 2022 8,50€
Bordeaux St Emilion Grand cru, 2018 1€
6€

Anjou villages Brissac Domaine Montgilet, 2022

L/ABUS D’ALCOOL EST DANGEREUX POUR LA SANTE, A CONSOMMER AVEC MODERATION. PRIX NETS ET SERVICE COMPRIS. TOUTES LES BOUTEILLES DE VIN
SONT AU FORMAT DE 75CL PAR DEFAUT, SAUF EXCEPTION ANNOTEE. LES PRODUITS AFFICHES SONT VENDUS DANS LA LIMITE DU STOCK DISPONIBLE.




