La Carte

ENTREES
Huitres de Blainville sur Mer x6 14€ x9 18€ x12  24€
. . . T 166
Foie gras de canard, coing et brioche fevilletée 15
Maquereau & la flamme, déclinaison de courges 14
Tarte tatin & I'oignon, émulsion parmesan @ 17
Carpaccio de SaintJacques, radis et créme crue
Le trou Normand 8€
PLATS
. . . . 25€
Volaille fagon vallée d’Auge, grenailles et champignons 256
Cabillaud snacké, purée de patate douce, choux grillés 206
Risotto végétarien, courges et noisettes 27€
Paleron de boeuf confit, poireaux et carottes 98¢
Noix de saint Jacques snackée, risotto et chorizo
Assiette de trois fromages 10€
Tomme de vache, chévre cendré et Camembert ou Pont |'évéque
DESSERTS
o . 13€
Ganache chocolat noir, tuile cacao et streuseul olive 1%
Déclinaison de poire et chataigne 1%

Créme et biscuit courge, glace spéculos

PRIX NETS ET SERVICE COMPRIS. LES BOISSONS NE SONT PAS INCLUES DANS CE MENU ET TOUT AJOUT OU MODIFICATION POURRA ENTRAINER UNE MODIFICATION TARIFAIRE.
LES PRODUITS AFFICHES SONT VENDUS DANS LA LIMITE DU STOCK DISPONIBLE. UNE LISTE DES ALLERGENES EST DISPONIBLE SUR DEMANDE.




La Carte

STARTERS
Blainville-sur-Mer oysters x6 €14 x9 €18 x12 gl2§1
Duck foie gras, quince and puff pastry brioche €15
Flame-grilled mackerel, selection of squash €14
Onion tarte tatin, Parmesan emulsion €17
Scallop carpaccio, radish and fresh cream
Le trou Normand €8
MAIN COURSES 25
Chicken & la Vallée d’Auge, baby potatoes and mushrooms €25
Seared cod, sweet potato purée, grilled cabbage €20
Vegetarian risotto, squash and hazelnuts €27
Slow-cooked beef chuck, leeks and carrots €28
Seared scallops, risotto and chorizo
Three-cheese platter €10
Tomme de vache, ash-coated goat's cheese and Camembert or Pont |'évéque

DESSERTS

€13
Dark chocolate ganache, cocoa tuile and olive streusel €13
Pear and chestnut selection

€13

Squash cream and biscuit, Speculoos ice cream

NET PRICES AND SERVICE INCLUDED. DRINKS ARE NOT INCLUDED IN THIS MENU AND ANY ADDITIONS OR CHANGES MAY RESULT IN A PRICE CHANGE.
THE PRODUCTS DISPLAYED ARE SOLD WHILE STOCKS LAST. A LIST OF ALLERGENS IS AVAILABLE ON REQUEST.
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