La Carte des Boissons

LES BOISSONS SOFTS

EAUX
Evian (50cl) 5,00€
San Pellegrino (50cl) 5,00€
Eau pétillante Castalie (75¢l) 3,50€
SODA
Sirop & l'eau 3,50€
Diabolo 4,50€
Coca Cola/Coca Cola zéro (33cl) 5,50€
Orangina (25¢l) 4,50€
Tonic (25¢l) 5,00€
Limonade (33cl) 5,00€
JUS DE FRUITS
Nectar de fruit adamance 7,00€
Abricot - Fraise - Pache - Poire (25¢l)
Jus de Pomme du Manoir d’Apreval (25c¢l) 5,00€

LES BOISSONS CHAUDES
Café Expresso 2,60€
Café Allongé 3,10€
Café Noisette 2,80€
Double Expresso 5,20€
Capuccino 5 50€
Chocolat Chaud 6,00€
Thé maison Dammann Fréres 550€
Thé vert Gunpowder, Thé vert menthe,
Thé vert jasmin, Thé vert «Nuit & Versaille»,
Thé noir Earl Grey, Thé noir Breakfast
Infusion maison Dammann Fréres 5,50€

Infusion «Happy Dream», Rooibos «Citrus»

L/ABUS D’ALCOOL EST DANGEREUX POUR LA SANTE, A CONSOMMER AVEC MODERATION. PRIX NETS ET SERVICE COMPRIS.

BIERES & CIDRES

Biére Artisanale

Brasserie des Travailleurs de I'’Amer (33cl)
Ambrée 5%, Blonde 4,5%, IPA 5,5%
Biére sans alcool

Cidre brut du Manoir d'Apreval (33¢)
Pommeau Normand (6c¢l)

APERITIFS

Spritz (18cl)

Spritz Normand (18cl)
Gin Normand (25¢l)
Moijito (25¢l)
Americano (8cl)
Pommeau (6¢l)

SPIRITUEUX

Calvados Groult +12ans d'age (4cl)

Calvados Groult Single Cask +18ans d'age (4cl)

Calvados Groult &ge d’or +25ans (4cl)
Rhum botanique/épicé Normand (4cl)
Liqueur Jacoulot (4cl)

lemon, abricot, menthe poiviée

Whisky japonais (4cl)

Whisky, Chivas 15ans - Glenfiddich (4cl)

LES PRODUITS AFFICHES SONT VENDUS DANS LA LIMITE DU STOCK DISPONIBLE.
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Menu Découverte
48€

ENTREES

Magquereau & la flamme, déclinaison de courges
ou
Tarte tatin & I'oignon, émulsion parmesan @

+
Le trou Normand 8€

PLATS
Volaille fagon vallée d’auge, grenailles et champignons
ou
Cabillaud snacké, purée de patate douce, choux grillés
ou

Risotto végétarien, courges et noisettes @

+
Assiettes de trois fromages 10€

DESSERT

Dessert au choix & la carte

PRIX NETS ET SERVICE COMPRIS. LES BOISSONS NE SONT PAS INCLUES DANS CE MENU ET TOUT AJOUT OU MODIFICATION POURRA ENTRAINER UNE MODIFICATION TARIFAIRE.
LES PRODUITS AFFICHES SONT VENDUS DANS LA LIMITE DU STOCK DISPONIBLE. UNE LISTE DES ALLERGENES EST DISPONIBLE SUR DEMANDE.
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